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amixon® Mischtechnik für Babynahrung
amixon® ist Hersteller von innovativen Pulvermischern für saubere, sichere und gesunde Babynahrung.

Erfahren Sie mehr





Stärken Sie das Vertrauen in Ihre Home Care Produkte
Selbst in wirtschaftlich schwierigen Zeiten sind Waschmittel und Haushaltsreiniger oft Hauptumsatzträger und stark umkämpft. Stechen Sie hervor und profitieren Sie von unseren innovativen, auf Sie maßgeschneiderten Mischanlagen.

Erfahren Sie mehr





Für eine gute Mischung aus Gesundheit und Grundversorgung
Nutrazeutika ermöglichen es Unternehmen, gesundheitsbewusste Verbraucher zu erreichen. Wir sind weltweit führend in der Herstellung von hochentwickelten Mischanlagen zur Produktion von Nahrungsergänzungsmitteln und Sporternährungsprodukten

Erfahren Sie mehr





Pilotierung im amixon® Technikum
Gemeinsam testen wir, sammeln Ideen, schaffen Innovation: Im amixon® Technikum unterstützen wir Sie mit Versuchen und Vorführungen Ihrer Mischprozesse.

Erfahren Sie mehr





Pflanzenschutzmittel besonders flexibel aufbereiten
amixon® Mischtrockner verarbeiten Substanzen unterschiedlichster Konsistenz auch bei differierenden Füllgraden.

Erfahren Sie mehr





Ingenieurkeramiken und Pulvermetalle – der Mischprozess ist qualitätsbestimmend.
amixon® Vertikalmischer erreichen höchste Homogenität der Komponenten und kurze Verweilzeiten.

Erfahren Sie mehr





Mischtechnik für zukunftsweisende Batterien
Die Herstellung umweltschonender Batteriemassen ist anspruchsvoll – amixon®

Erfahren Sie mehr





Sterile Aufbereitung von Bakterienkulturen im amixon® Mischer
Für die Aufbereitung von gefriergetrockneten, pulvrigen Bakterienkulturen eignen sich amixon® Sterilmischer besonders gut – sie erfüllen extrem hohe Hygienestandards und Festigkeitsanforderungen und sind ausgezeichnet isolierbar

Erfahren Sie mehr





Mischanlagen für Teemischungen: sehr fragile Zutaten  schonend mischen
amixon® Mischer mischen schnell und produktschonend – fragile Güter werden nicht beschädigt

Erfahren Sie mehr
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Industrielle Mischtechnik Made in Germany
amixon® entwickelt und fertigt seit fast vierzig Jahren hochpräzise Mischanlagen für industrielle Anforderungen. Pulvrige Güter (trocken, feucht oder suspendiert) werden gemischt, veredelt, agglomeriert, getrocknet oder chemisch verändert.
 Unser Sortiment umfasst verschiedene Mischanlagen zur Anwendung in der aufbereitenden Industrie: darunter die Lebensmittelindustrie, Pharmazie, keramische Industrie, Pulvermetallurgie und Synthesechemie.

 Profitieren Sie von innovativen, maßgeschneiderten Lösungen für Ihr Produkt und Ihre Spezifikationen dank:
	einem möglichen Mischkesselvolumen von 10l bis 50.000l
	modifizierbaren Einstellungen und Verarbeitungsfunktionen
	einer nahtlosen Integration in Ihre Produktionslinie
	Unterstützung bei der Pilotierung, der Validierung und der Zertifizierung.

Erstklassige Leistung und beispiellose Langlebigkeit: amixon® ist Trendsetter für vertikale Mischer und fertigt Mischanlagen für Branchenführer.
Nehmen Sie Kontakt mit uns auf














Innovative Mischtechnik für internationale Märkte
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Besuchen Sie unsere ausgezeichnet ausgestatteten Technika in Deutschland, den Vereinigten Staaten, China, Japan, Indien, Thailand sowie Südkorea und profitieren Sie von unserem Know-How aus Leidenschaft, und das seit 40 Jahren.
Pilotierung mit amixon®
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Die Produktinformationen von amixon® sind auch in folgenden Sprachen erhältlich:
	Dansk
	English
	Español

	Français
	Русский
	Suomalainen

	Svenska
	日本語
	한국어

	Italiano	Deutsch	 
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Neues aus dem amixon® Blog





[image: Dieser 400 Liter Versuchsmischer steht im amixon® Technikum für Versuche zur Verfügung.]
Hohlkugelmischer für Schüttgüter: SpherHelics®

400 Liter Pulvermischer für Versuche. Diese Neuentwicklung erzeugt eine optimale Homogenität. Ein Hohlkugelmischer hat viele ungeahnte Eigenschaften. Kommen Sie und testen Sie! Im amixon® Technikum.
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Nährsubstrate für die Pilzzucht: Sterilisieren und "Impfen"

Die Kultivierung von Edelpilzen ist anspruchsvoll und risikoreich. Besonders wichtig ist es, die Nährsubstrate vor Fremdsporen zu schützen. In diesem Blogbeitrag zeigt amixon®, wie Nährmedien wirtschaftlich sterilisiert und "beimpft" werden können.



[image: CO2 Footprint und Erderwärmung]
CO2 Footprint und Erderwärmung

amixon® trägt zur Reduzierung von Kohlenstoffdioxid bei. Diese Maßnahmen sind besonders wertvoll, wenn sie gleichzeitig einen wirtschaftlichen Nutzen für den Kunden haben.



[image: Metallpulver homogen zusammengesetzt ]
Präzisionsmischer für die Pulvermetallurgie

Hochleistungswerkstoffe sind ohne Pulvermetallurgie und Nanokeramiken undenkbar. amixon® kann an einigen Stellen wertvolle Beiträge leisten.
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Futtermittelmischer für Milchaustauschfutter; Milchaustauscher

Milchaustauschfutter wird für Kälber, aber auch für andere Nutztiere hergestellt. Trockenmilch und Molkepulver werden mit Nährstoffadditiven angereichert, so dass das Jungtier früher vom Muttertier entwöhnt werden kann.
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Exkurs – Der Unterschied zwischen Gewürz, Gewürzzubereitung und Gewürzmischung

Gewürze sind im weitesten Sinne Blüten, Knospen, Früchte, Samen, Rinden, Wurzeln, Wurzelstöcke, Zwiebeln oder Teile davon, meist in getrockneter Form. Kräuter sind frische oder getrocknete Blätter, Blüten, Sprossen oder Teile davon.
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Exkurs: Schüttgutcontainer (IBC) helfen beim Automatisieren eines Pulvermischbetriebes.

Containermischer: Maximale Flexibilität durch Entkopplung.
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Präzisionsmischer für Instant Food

Heutzutage werden Instantnährmittel als Warm- oder Kaltmahlzeiten angeboten. Instant Food ist umso hochwertiger, je nahrhafter es ist und je naturbelassener es schmeckt. Die Zubereitung muss einfach sein, am besten mit „Geling-Garantie“.



[image: Der Würfel symbolisiert die drei Dimensionen: Verfahren, Branchen und die branchenspezifischen Bezeichnungen/ Anwendungen. ]
Schüttgüter mischen, Partikelstrukturen erhalten und Staub vermeiden

Überall dort, wo pulvrige Güter verarbeitet werden, treten Stäube auf. Ihre unangenehme Eigenschaft ist, dass durch kleinste Leckagen entweichen können. Beispielsweise aus Bigbags, Mischern, Silos, Rohrleitungen oder aus Abfüllanlagen. Stäube können lange in der Luft schweben und sich überall ablagern.
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